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Ozet

Bu arastirma kapsaminda incelenen Moro Ulkemizde ve diinyada uretim
miktari en yiksek olan kan portakall gesididir. Bu meyvenin Uriine islenmemesinin en
O6nemli nedeni elde edilen Urindn raf stabilitesinin oldukga diisiik olmasidir. Arastirma
kapsaminda incelenen 6rneklerin toplam fenolik madde ve antosiyanin icerigi tizerine
depolama sicakhdi, pH ayarlamasi ve depolama siiresinin  &nemli etkisi
gbzlemlenmistir. Depolama baglangicinda 1197 mg L™ olan toplam fenolik madde
miktari, oda sicakliginda dort ay depolama periyodu sonunda ortalama 861 mg L™ 'ye,
6°C'de depolanan (riinlerde ise on aylk depolama periyodu sonunda ortalama
841 mg L'""ye dismistiir. Orneklerin depolama baslangicinda 164.63 mg L™ olan
toplam antosiyanin igerigi, oda sicakliinda dort aylik depolama periyodu sonunda
30.97 mg L'ye, 6°C'de on aylk depolama periyodu sonunda ise ortalama
37.21 mg L degerine diismiistiir.

Anahtar Kelimeler: Kan portakal suyu, Antosiyanin, Toplam fenolik madde

DETERMINATION OF CONVENIENT MORO BLOOD ORANGE FOR
JUICE PRODUCTION AND THE EFFECT OF LIGHT, STORAGE
TEMPERATURE AND pH ON THE ANTHOCYANIN STABILITY OF THE
PRODUCT

Abstract

The Moro blood oranges, used as material in this research, has the highest
production rate among the blood orange varieties both in our country and in the
world. This fruit is not suitable for processing because of its low shelf stability. It has
been observed that storage temperature, pH adjustment and storage time have
important effects on the total phenolic and anthocyanin contents of the samples
analyzed in the research. While average total phenolic content was 1197 mg L™ at
the beginning of the storage period, it was decreased to 861 mg L after 4 months
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storage at the room temperature and 841 mg L after 10 months storage at the 6°C.
Similarly average total anthocyanin content was 164.63 mg L™ at the beginning of
the storage period, it was decreased to 30.97 mg L after 4 months storage at the
room temperature and 37.21 mg L after 10 months storage at the 6°C.

Keywords: Blood orange juice, Anthocyanin, Total phenolic matter

1. GIRIS

Portakal (Citrus sinensis L.), turuncgiller familyasinda yer alan 6nemli
tlrlerden biridir. Taze olarak tliketiminin yani sira, meyve suyu, konsantre,
recel, marmelat vb. gesitli Girlinlere islenmekte, kabuklarindan da esans elde
edilmektedir. Isleme teknolojisindeki ilerlemeler, nakliye ve depolama
kosullarinin uygun ve meyve suyu olarak tiiketiminin daha kolay olmasi gibi
faktorler  gelismis Ulkelerde turunggil suyu dretimini  arttirmigtir
(Cemeroglu, 2004; Hasdemir, 2007).

Turuncgil Gretiminde diinyada ilk 10 tlke icerisinde yer alan llkemizde
2007 verilerine goére toplam 2 988 664 ton turuncgil Uretilmekte ve bu
miktarin  yaklagik % 47'sini 1426 965 tonla portakal olusturmaktadir
(Anonim, 2007). Portakal tirleri icerisinde kan portakal tretimi daha az
oldugundan bu konu ile ilgili herhangi bir istatistiksel veri bulunmamaktadir.
Bununla birlikte son yillarda yapilan calismalarla kan portakalinin insan
saghgl Uzerine olumlu etkilerinin belirlenmesi kan portakali suyuna olan
talebi artirmistir. Bundan dolayr meyve dretimi glin gectikge artis
gostermektedir (Akgiin, 2006). Ulkemizde Washington Navel, Seker
Portakali, Yafa, Valencia, Hamlin, Alanya Dilimli, Kozan Yerli, Dortyol Yerli,
Trablus Yerli ve Finike Yerli gesitleri yaninda Moro, Sanguinella ve Taracco
kan portakal cesitlerinin yetistirildigi bildirilmistir (Tuzcu, 1990).

Moro ve Sanguinella, Malta ve Sicilya orijinli kan portakali gesitleri olup
birgok Akdeniz (lkesinde tarimi yapilan gesitlerdendir. Kabugu parlak kirmizi
olan Moro, koyu kirmizi meyve rengi ile kan portakallan igerisinde renk
yodunlugu en fazla olan erkenci cesittir (Kelebek vd., 2008). Ozellikleri diger
meyvelerden oldukca farkli olan ve (retim miktari oldukga yiksek olan
turuncggiller, basta taze olarak tiiketilmekle birlikte farkli Griinlere de
islenmektedir. Turunggiller beslenme agisindan basta C vitamini, niasin, folik
asit, diyet lif, pektin, potasyum, kalsiyum, magnezyum gibi dedisik gida
bilesenleri ile Gnem tagimaktadir. Ayrica beslenme agisindan énemi yaninda,
icermis oldugu limonoidler, C vitamini, fenolik bilesikler, pektin, diyet lif gibi
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bilesenler ile de sadlik tizerindeki olumlu etkileri oldukca dnemlidirler (Baker,
1994; Rouseff ve Nagy, 1994; Farnworth vd., 2001; Yiimaz, 2002).

Antosiyaninler, meyve, sebze ve giceklerin kendilerine 6zgii pembe,
kirmizi, mavi ve mor tonlarindaki gesitli renklerini veren, suda g¢dziinebilir
nitelikte dogal renk maddeleridir (Cemerodlu vd., 2001). Dogdal renk maddesi
olmasinin yani sira farmakolojik 6zelliklerinden dolayi bu fenolik bilesikler ile
ilgili calismalar son vyillarda giderek artmigtir. Ozellikle karaciger hastaliklari
Uzerine olumlu etkileri, kan basincini dengelemesi, antimikrobiyal etki
gostermesi, kanserli hiicrelerin gelisimini engellemesi gibi insan saglidina
yararl etkileri tespit edildikce antosiyanin igerikli gidalara olan ilgi de
artmistir (Konczak ve Zhang, 2005).

Uziimsii meyvelerden sonra iyi bir antosiyanin kaynagi olarak kabul
edilen kan portakall diger portakallarin aksine kirmiziya daha yakin renktedir
(Liu vd., 2004). Antosiyanin icerii Moro kan portakalinda 291.3 mg L
olarak tespit edilmisken, bu oran Sanguinella cesidinde 43.07 mg L™ dir
(Kelebek vd., 2008). Bu bilesik, askorbik asit, flavonoidler ve
hidroksisinnamik asitler gibi diger bazi bilesim 0Odeleri ile birlikte kan
portakalinin glgli bir antioksidan ve antiradikal etkiye sahip olmasini
saglamaktadir (Cassano vd., 2007).

Portakal taze olarak tiiketilmesin yaninda meyve suyu, konsantre,
sarap gibi bir ¢ok Uriine islenebilmektedir. Ancak kan portakal &zellikle
renkte gorilen bozulmalardan dolayi hemen hemen higbir Grline
islenmemektedir. Bu calismada, kan portakalinin meyve suyuna islenebilme
olanaklar, Uriinlerde antosiyanin stabilitesini saglamak amaciyla farkli
uygulamalarin Griin kalitesi (izerine olan etkiler arastiriimistir.

2. MATERYAL ve YONTEM

2.1. Materyal

Denemede materyal olarak Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma
Enstitlisi’'nden temin edilen Moro cesidi kan portakali kullaniimistir.

2.2. Yontem
Meyve suyu Uretiminde enstitli biinyesindeki pilot (retim tesisinde

bulunan Brown tipi ekstraktérden yararlaniimistir. Presleme isleminden sonra
ham meyve suyu finiserden gegirilmistir. Elde edilen meyve suyunun pH’si
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portakal suyuna karakteristik rengini veren antosiyanin stabilitesini saglamak
amaciyla 3.00, 3.25 ve 3.50 olmak Uzere (¢ farkli dedere sitrik asit ile
ayarlanmistir. Portakal suyu pH’si ayarlandiktan sonra pastorize edilmis ve
deaeratdrden gecirilmistir. Pastorizasyon, plakal 1si degistiricide 90°C'de
90 saniye 1sil islem uygulanarak gergeklestirilmistir.

Meyve suyu Ornekleri, plakall i1si degistiricide pastorize edildikten sonra
saydam (S) ve i1sik gegirimsiz (IG) olmak Uzere iki farkli cam ambalaja (A)
sicak olarak doldurulmustur. Dolum yapilan siseler hermetikli olarak
kapatildiktan sonra sodumaya birakilmistir. Ambalajlanip oda sicakligina
kadar sogutulmus meyve suyu ornekleri, +6°C'de (buzdolabinda) 10 ay,
+24°C'de (oda sicakliginda) ise 4 ay siireyle depolanmistir.

Orneklerin pH degerleri pH metre kullanilarak belirlenmistir. Titrasyon
asitligi, titrimetrik yontemle tespit edilmis, sonuclar susuz sitrik asit cinsinden
hesaplanmistir (Cemeroglu, 1992). Toplam fenolik madde ve antosiyanin
iceriklerini belirlemek amaciyla meyve suyu érnekleri 12.000 rpm’de 5 dakika
santrifiij edilip, 0.45 um filtreden stiziilmistir. Toplam fenolik madde miktari
Folin-Ciocalteau metoduna goére spektrofotometrik yontemle gallik asitten
cinsinden belirlenmistir (Spanos ve Wrolstad, 1990). Toplam antosiyanin
miktari analizi pH diferansiyel metoduna goére yapilmis olup sonuglar
siyanidin-3- glukozit cinsinden hesaplanmistir (AOAC, 2005).

Arastirma tesadif parsellerinde faktériyel dizende gergeklestirilmistir
(Diizgiines vd., 1987). Uretimler iki tekerriirlii, analizler ise paralelli olarak
yuritilmistir. Elde edilen sonuglar SAS paket programi kullanilarak varyans
analizine tabi tutulmus (verilmemistir), ortalamalar Duncan Coklu
Karsilastirma Testine gore gruplandiriimistir.

3. BULGULAR VE TARTISMA

Elde edilen meyve sularinin depolama periyodu boyunca tespit edilen
ortalama pH ve asitlik dederleri Cizelge 1 ve 2'de, ortalama dederlere ait
Duncan Coklu Karsilagtirma Testi sonuglari Cizelge 3'te verilmistir.

Varyans analizi sonuglari érneklerin pH ve asitlik degerleri (zerine
depolama sicakligi ve ambalaj tipinin herhangi bir etkisinin olmadigini
gosterirken, pH ayarlamasi ve depolama siresi faktorlerinin dnemli diizeyde
etkiye sahip oldugunu goéstermistir. Yapilan asitlik ayarlamalari paralelinde
orneklerin pH ve asitlik dederlerinde farklilik olmasi beklenen bir durumdur.
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Cizelge 1. Kan portakal suyunun pH dederlerinin depolama sicaklidi, ambalajlama,
ortam pH’si ve depolama sliresine gore degisimi

Depolama Siiresi (A
Sicaklhik A pH P (Ay)

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

3.00 3.00 3.05 3.07 3.21 3.20
s 3.25 3.25 3.25 3.25 3.40 341

3.50 3.50 3.51 3.59 3.72 3.68
Oda

3.00 3.00 3.05 3.14 3.31 3.29
I 3.25 3.25 3.30 3.30 3.39 3.38
3.50 3.50 3.53 3.60 3.67 3.64

3.00 3.00 3.19 3.08 3.27 3.26 3.22 3.21 3.17 3.13 3.16 3.18
s 3.25 3.25 3.33 3.24 3.42 3.40 3.41 3.36 3.33 3.31 3.35 3.38

3.50 3.50 3.58 3.52 3.70 3.68 3.67 3.61 3.57 3.53 3.55 3.60
+6°C

3.00 3.00 3.11 3.08 3.20 3.17 3.19 3.18 3.19 3.18 3.17 3.22
16 3.25 3.25 3.30 3.27 3.38 3.36 3.33 3.36 3.34 3.36 3.34 3.36
3.50 3.50 3.55 3.53 3.62 3.60 3.61 3.58 3.57 3.56 3.55 3.60

Cizelge 2. Orneklerin titrasyon asitligi degerlerinin depolama sicakligi, ambalajlama,
ortam pH’si ve depolama siiresine gore dedisimi (%)

Depolama Siiresi (A
Sicakhk A pH P (Ay)

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

3.00 2.00 2.00 2.00 2.05 2.05
s 3.25 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50

3.50 1.05 1.05 1.00 1.05 1.05
Oda

3.00 2.00 195 190 1.70 1.70
I 3.25 1.50 1.60 1.50 1.60 1.60
3.50 1.05 1.20 1.00 1.10 1.10

3.00 2.00 190 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.10 2.10 2.10
s 3.25 150 1.60 1.50 1.55 1.55 1.55 1.55 1.55 1.50 1.50 1.50

3.50 1.05 1.10 1.05 1.10 1.10 1.10 1.10 1.10 1..10 1.10 1.10
+6°C

3.00 2.00 2.05 2.00 2.05 2.05 2.05 2.05 2.05 2.10 2.10 2.10
I 3.25 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50 1.50
3.50 1.05 1.10 1.10 1.20 1.20 1.20 1.20 1.20 1.10 1.10 1.10
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Cizelge 3. Orneklerin ortalama pH ve titrasyon asitligi degerlerine ait Duncan Goklu

Karsilastirma Testi sonuclari (Ortalama+Standart Hata)"

Titrasyon Asitligi

Faktor pH (% sitrik asit)

Sicakik Oda 3.41%+0.026 1.42°40.048
+6°C 3.40°+0.024 1.45+0.050

Ambalaj Saydam 3.41%+£0.026 1.43%+0.051
Isik gegirmez 3.40°+£0.024 1.43°+0.047

3.00 3.36°+0.022 1.522+0.045

oH 3.25 3.38°+0.025 1.44°+0.046
3.50 3.60°+0.015 1.07°+0.014

0. Ay 3.567+0.002 1.05°+0.001

1. Ay 3.31°+£0.038 1.55+0.074

2. Ay 3.30°+0.041 1.50°+0.080

ggfeos'fma 3. Ay 3.44°+0.038 1.53°+0.074
4. Ay 3.42°+0.037 1.53°+0.074

* Farkl harfler her bir faktor icin (depolama sicakligi, ambalajlama, ortam pH’si ve depolama
siiresi) ortalamalarin p<0.05 seviyesinde farkl oldugunu gosterir.

Depolama periyoduna bagli érneklerin pH ve titrasyon asitligi degisimi
genel bir degerlendirmeye tabi tutuldugunda pH dederinde diisme, asitlik
dederinde ise beklenildigi lzere artis olmustur. Titrasyon asitligi ve pH
degerlerindeki depolama periyodundaki dedisim istatistiksel olarak 6nemli
olsa da birinci aydan sonraki degisimler rakamsal olarak oldukca disiik
diizeyde kalmistir.

Kan portakalindan elde edilen bu meyve sularinin depolama periyodu
boyunca tespit edilen ortalama toplam fenolik madde ve antosiyanin
miktarlar sirasiyla Cizelge 4 ve Cizelge 5'te, bu ortalama degerlere ait
Duncan Coklu Karsilastirma Testi sonuglari da Cizelge 6'da yer almaktadir.
Varyans analizi sonuglari 6rneklerin toplam fenolik madde ve toplam
antosiyanin miktari dederleri Gzerine depolama sicakligi, pH ayarlamasi ve
depolama siiresinin etkisinin énemli oldugunu, ambalaj tipinin ise sadece
antosiyanin miktari (zerine &nemli etkiye sahip oldugunu gdstermistir
(Cizelge 6). Toplam fenolik madde icerigi buzdolabi kosullarinda (6°C)
depolanan &6rneklerde 1004 mg L' iken, oda sicakiginda depolanan
érneklerde 971 mg L diizeyinde kalmistir. Veriler kan portakali suyunun
6°C'de depolanmasinin Uriiniin toplam fenolik madde icerigi bakimindan
avantajli oldugunu gostermektedir. Orneklerin toplam fenolik madde icerigi
Uzerine ambalajlama tipinin istatistiksel anlamda herhangi bir etkisinin
olmadidi tespit edilmistir.
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Cizelge 4. Orneklerin toplam fenolik madde miktarinin (mg L) depolama sicakligi,
ambalajlama, ortam pH’si ve depolama siiresine gére degisimi

Depolama Siiresi (A
Sicakhk A pH P (Ay)

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

3.00 1187 985 967 907 882
s 3.25 1200 973 953 879 867

3.50 1204 945 908 855 845
Oda

3.00 1187 995 959 897 867
IG 3.25 1200 998 929 892 862
3.50 1204 970 915 855 842

3.00 1187 1116 1024 945 915 890 882 877 862 855 843
s 3.25 1200 983 960 914 894 881 874 870 862 860 838

3.50 1204 1009 979 902 884 870 867 860 856 852 835
+6°C

3.00 1187 1015 969 924 904 879 874 865 861 855 848
I 3.25 1200 1028 977 928 903 897 891 876 864 852 845
3.50 1204 1013 992 901 871 864 858 850 842 840 835

Cizelge 5. Orneklerin toplam antosiyanin miktarinin (mg L) depolama sicakligi,
ambalajlama, ortam pH’si ve depolama siiresine gére degisimi

Depolama Siiresi (Ay)

Sicakhk A pH
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

3.00 163 123 90 41 27
S 325 164 122 87 40 26
350 167 126 78 49 32

Oda 3.00 163 130 92 51 33
IG 325 164 128 78 48 31
350 167 126 85 57 37

3.00 163 153 140 122 103 8 75 63 54 45 38

S 325 164 159 142 116 99 84 71 61 52 43 36

+6°C 3.50 167 148 140 120 102 87 74 63 53 44 38

3.00 163 155 144 115 98 83 70 60 51 42 36
I 325 164 153 143 121 103 87 74 63 54 45 38
3.50 167 148 138 120 102 8 73 62 53 44 37
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Cizelge 6. Orneklerin fenolik madde ve antosiyanin miktarlarina ait Duncan Coklu
Karsilastirma Testi sonuclari (Ortalama+Standart Hata)"

Faktor Toplam Fenolik (mg L!)  Antosiyanin (mg L?)
Scakik  0d@ 971°+15.95 91°+6.45
+6°C 1004°+14.35 136°+3.02
Ambalaj Saydam 9897+15.42 112°45.96
Isik gegirmez 986°+15.24 114°+5.68
3.00 999°+12.49 125°+4.19
oH 3.25 975°+27.81 92°+11,59
3.50 954°+30.27 89°+11.14
0. Ay 1197°+3.06 165°+0.66
1. Ay 1002°+9.39 139°+2.93
2. Ay 961°+7.29 113°45.93
Depolama 3. ay 900%+5.97 83%£7.49
4, Ay 878°+5.02 66°+7.34

* Farkl harfler her bir faktor icin (depolama sicakligi, ambalajlama, ortam pH’si ve depolama
stiresi) ortalamalarin p<0.05 seviyesinde farkl oldugunu gosterir.

Kan portakal suyu 6rneklerinin toplam fenolik madde icerikleri yapilan
asitlik ayarlamalarindan 6nemli oranda etkilenmis olup, en yiiksek deger
999 mg L ile pH'si 3.00%e ayarlanmis (asitligi en yiiksek) drnekte tespit
edilmistir. Orneklerde, pH degerindeki artis ile birlikte toplam fenolik madde
miktarinda bir azalma gorilmistir (Cizelge 4, Cizelge 6). Depolama ile
birlikte de drneklerin toplam fenolik madde iceriginde bir azalma olmustur
(Cizelge 4). Depolama baslangicina gére 4 aylik depolama periyodu sonunda
orneklerin toplam fenolik madde icerijinde yaklasik % 27’lik bir azalma
olmustur. Ancak bu azalma depolama sicaklik degerlerine goére farkliliklar
gostermekte olup oda sicakliginda depolanan érneklerde doért aylik depolama
sonunda % 28 oraninda iken, 6°C'de depolanan 6rneklerde bu oran yaklasik
% 25 olmustur.

Depolama sicakligina gore, meyve suyu 0&rneklerinin toplam
antosiyanin igerigi toplam fenolik madde miktarina oranla daha fazla degisim
gostermistir. Buzdolabi kosullarinda 6°C'de depolanan kan portakali suyunun
toplam antosiyanin igerigi 136 mg L' iken, oda sicakhginda 91 mgL*
diizeyinde kalmistir. Bu da depolama sicakliginin antosiyanin stabilitesinde ne
kadar énemli oldugunu gostermektedir. Orneklerin antosiyanin icerigi toplam
fenolik madde iceriginin tersine ambalaj tipine gore de istatistiksel olarak
onemli farklihk gostermistir. Ancak bu farklilik sayisal anlamda oldukca disiik
diizeyde olmustur. Isik gecirmez ambalajdaki 6rneklerin antosiyanin icerigi
az da olsa saydam ambalajdaki &rneklerin antosiyanin iceriginden yiiksek
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olmustur (Cizelge 5, Cizelge 6). Antosiyanin stabilitesi izerine etkili olan bir
diger faktdor de ortam pH'si olup, artan ortam pH dederi ile birlikte
antosiyanin stabilitesinde azalmalar olmustur. Ortam pH'si sitrik asit ile
3.00'e ayarlanmis orneklerin toplam antosiyanin miktari 125 mg L™ iken,
ortam pH’si 3.50 olan érneklerin 89 mg L diizeyinde kalmistir. Cabrita vd.
(2000) tarafindan yapilan calismada da antosiyanin stabilitesinin pH ve
ortam sicakligindan 6nemli oranda etkilendigi tespit edilmistir. Ortam pH ve
sicakhidindaki artisa paralel olarak antosiyanin kayiplari artmaktadir. Fossen
vd. (1998) tarafindan yapilan calismada da yine antosiyanin stabilitesinin pH
ve sicakliktan benzer yonde etkilendigi tespit edilmistir. Bu bulgular
arastirmamiz sonuglarini destekler niteliktedir.

Antosiyanin stabilitesi izerinde etkili olan bir diger faktér de depolama
siiresidir. Orneklerin, depolama baglangicinda 165 mg L™ olan toplam
antosiyanin miktari 4 aylik depolama periyodu sonunda yaklasik % 60’lik bir
azalma ile 66 mg L degerine diismistiir. Bu azalma depolama sicaklik
degerlerine gore oldukca Onemli farkliliklar gostermistir. Bu kayip orani
6°C'de dort aylik depolama sonunda yaklasik % 39 iken, oda sicakliginda
% 81 diizeyine kadar cikmistir (Cizelge 5, Cizelge 6).

4. SONUC

Arastirma sonucunda, oda sicakliginda depolanan 6érneklerde dort aylik
depolama periyodu sonunda 6nemli dedisimler meydana geldigi, buzdolabi
kosullarinda (6°C) ise kalite ozelliklerinin oda sicakliinda depolanan
orneklere oranla ayni sire icerisinde 6nemli oranda korurken, on aylik
depolama periyodu sonunda bu driinlerde de onemli kalite degisimleri
oldugu gorilmustir. Arastirma kapsaminda etkisi arastirilan ambalaj tipinin
rlin kalitesinde belirgin bir farkliiga neden olmadigi, ancak az da olsa isik
gegirmez ambalaj tipinin saydam ambalajlara gére énde oldugu sdylenebilir.
Asitlik ayarlamas ile ilgili olarak bir dederlendirme yapildiginda; Griinde
azalan asitlije paralel olarak (riin kalitesinde bir diisiis oldugu sonucuna
variimistir. Ancak vyapilan asitlik ayarlamasinin Griin  duyusal 6zellikleri
lizerine etkisi arastirimalidir. Uriin kalitesi (izerine etkisi incelenen faktérler
arasinda depolama sicaklik ve siiresinin etkisi diger faktorlerin etkisine gore
daha belirgin olmustur. Etkisi arastirilan faktérlere gore farkhliklar
gostermekle birlikte, analiz edilen kalite parametreleri icerisinde &érneklerin
ozellikle antosiyanin miktarinda ©6nemli dedismeler meydana gelmistir.
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Arastirmada elde edilen veriler Moro ¢esidi kan portakalinin meyve suyuna
islenebilecegini gostermistir.

Tesekkiir: Bu calisma Tarimsal Arastirmalar Genel Midlrliigli Tarafindan
TAGEM/GY/08/03/01/134 nolu proje ile desteklenmistir.
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