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Cin musir hatlarinin bazi kalite ozellikleri ve 6zellikler arasi
iliskilerin belirlenmesi
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Oz

Cin misir patlayabilme yetenedi ile diger musir tiplerinden farklidir. Besin
igeridi, icerdigi vitamin ve mineraller sayesinde insan beslenmesinde 6nemlidir. Ayrica
dustk kalorisi ve tam tahilll misir enerjisi alimi ile aglik duygusunu azaltmasi, tok
tutucu ve mide asidini emici 6zelligiyle de iyi bir diyet Griintadir. Bu arastirma, 2014
yilinda Antalya Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitlisti Mudurligt (BATEM), Aksu
Tarla Bitkileri BolUmu deneme arazisinde tesadif bloklari deneme desenine goére (¢
tekerrirll olarak yirtiilmis ve otuz bes adet cin misir hattinin bazi kalite 6zellikleri
incelenmigtir. Arastirmada incelenen; tane nemi %14.97-%17.63, patlama hacimleri
8.3 cm® g - 29.3 cm® g, patlamayan tane oranlari %1.8-%35.4, tane irilikleri 58.3
adet 10 g - 102.3 adet 10 g, lezzet testleri 1.4-3.6, agizda sakizlasma 1.5-4.0
arasinda degismistir. Calisma sonucunda 5, 6, 7, 10, 13, 16, 17, 24 ve 26 nolu hatlar
arasindaki korelasyon incelenen kriterler yoniinden 6n plana cikmislardir. Kalite
Ozellikleri arasindaki korelasyon incelendiginde; sirasiyla adizda sakizlasma ile lezzet,
patlama hacmi ile tane iriligi, lezzet ve tane nemi arasinda pozitif, patlamayan tane
orani ile patlama hacmi, patlamayan tane orani ve tane iriligi, patlama hacmi ve
lezzet arasinda negatif bir iliski tespit edilmistir.

Anahtar kelimeler: Cin misir, Kalite, Patlama hacmi, Lezzet, Adizda sakizlasma

Determination of some quality traits and relationships among traits
in popcorn inbred lines

Abstract
Popcorn is different from other maize types with its popping ability. Popcorn
has a special place in human nutrition of nutrient content, vitamins and minerals it
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contains. It is also a good diet product with the stomach acid absorption, reducing
the feeling of hunger, giving the feeling of satiety and being low in calories as a
whole grain. This study was carried out in Bati Akdeniz Agricultural Research
Institute’s (BATEM) Field Crops Department in 2014. The experiment was conducted
as a randomized complete block design with three replications. Some quality traits of
thirty five popcorn inbred lines were examined. In the research, kernel moisture
value 14.97-17.63%, popping volume 8.3-29.3 cm® g, rate of unpopped kernels
1.8-35.4%, kernel size 58.3-102.3 number 10 g 1 flavor test 1.4-3.6, gumminess
1.5-4.0 were found. As a result of the research 5, 6, 7, 10, 13, 16, 17, 24 and 26
lines came into prominence from the point of quality. When the relationships
between quality traits were investigated, significant and positive correlations were
determined between gumminess and flavor, popping volume and kernel size as well
as flavor and grain moisture. Also, significant and negative correlations were
determined between rate of unpopped kernels and popping volume, rate of
unpopped kernels and kernel size, as well as popping volume and flavor.

Keywords: Popcorn, Quality, Popping volume, Flavor, Gumminess

1. Giris

Cin msir dinyadaki en ©nemli aperatif vyiyeceklerden birisi
durumundadir. Ulkemizde 1980l vyillardan sonra, aligveris merkezlerinin
artmasina paralel olarak, sinema kdltirinin artmasi, cin misirin temel
kullanim sekli olan patlamis misir tiiketiminde hizl bir artisa sebep olmustur.
Cin musirin tarimi tiim diinyada oldugu gibi llkemizde de genellikle s6zlesmeli
retim seklinde yapilmaktadir.

Cin misirda dretici ve tiketiciler bir takim farkli kalite 6zelliklerini
aramalarina karsilik cin misir patlaklarinin en 6nemli kalite kriteri patlama
hacmidir. Cin misir patlaklarinda tiketicilerin istedikleri 6zelliklerin basinda
patlama hacmi yiiksek, patlamayan tane orani disik, lezzetli, adizda
sakizlasmama gibi ozellikler gelmektedir. Ureticiler ise yiiksek verimli,
hasatta tane nemi optimum ve iri taneli gesitleri tercih etmektedir. Bu durum
Uretilecek olan cin misir cesitlerinin hem (dreticilerin hem de tiketicilerin
istedikleri 6zelliklere sahip olmalari gerekliligini ortaya cikarmistir.

Cin musir yabanci déllenen bitkiler sinifina girmekte olup, hibrit tohum
kullanimi yaygindir. Hibrit tohum Uretiminde kullanilan ebeveyn saf hatlarin
Ozelliklerinin bilinmesi, istenilen ozelliklerde hibrit tohum {retme olanadini
yukseltilecektir. Bu durumda cin misir i1slahinda kullanilacak materyalin baz
kalite 6zelliklerinin belirlenmesi gerekmektedir.
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Bu calismada yeni cin misir gesitlerinin gelistiriimesine esas tegkil
edecek olan saf hatlarin bazi kalite 6zellikleri incelenmistir.

2. Materyal ve Yontem
2.1. Materyal

Calismada bitkisel materyal olarak Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma
Enstitisii (BATEM) ve Karadeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisi'nde (KTAE)
ylritilen misir 1slah galismalari kapsaminda gelistirilen 35 adet kendilenmis
ve durulmus cin musir hatti kullanilmigtir. Denemede yer alan 35 adet
materyalden 27 adedi BATEM, 8 adedi KTAE tarafindan gelistirilmistir.

2.2. YOntem

Bati Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitlisi Tarla Bitkileri Bolumi
deneme arazisinde 2014 yilinda ydrtilen arastirma, tesadiif bloklari deneme
desenine goére 3 tekerrirli olarak kurulmustur. Denemede parseller 0.7 m x
5 m = 3.5 m? ebadinda tertiplenmistir. Her parselde tek sira olacak sekilde,
sira arasl ve sira Uzeri 0.7 m x 0.18 m olarak planlanmistir.

Biitiin deneme parsellerine ekimle birlikte 8 kg da™ P,Os ve 3 kg da™* N
hesabi ile DAP (%18 N ve % 46 P,0s) formunda gibre verilmistir.
Denemede ongorillen toplam 15 kg da™ azotun geri kalan kismi damla
sulama sistemi ile 4 esit miktarda uygulanmistir. Denemenin yapildidi
arazinin toprak yapisi siltli killi tinli biinyeye sahiptir. Organik madde igerigi
% 1.0 olup distk sinirlar icerisindedir. Kireg icerigi (% 22.7) ve pH seviyesi
yliksek (8.4) olup alkali reaksiyon géstermektedir. Deneme alani topradi 94
EC cm micromhos™ (25°C) ile tuzsuz sinifta olup, tuzluluk problemi
bulunmamaktadir. Deneme arazisinde bir 6nceki yil misir tarimi yapilmis
olup, sonbaharda pullukla derin sirim yapilmis, ilkbaharda kultivator
gekilmis ve sirt yapma makinesi ile sirtlar yapilarak ekime hazir hale
getirilmistir.

Denemede 2 Nisan 2014'te viyollere tohumlar ekilmis, elde edilen
fideler 24 Nisan 2014'te araziye sasirtiimistir. Dikim iglemi sira arasi ve Uzeri
mesafelerine  bagll kalinarak her araliga bir fide gelecek sekilde
gergeklestirilmistir. Cin misir fideleri 5-6 yaprakl iken 1. ¢apa, 25-30 cm
oldugu donemde 2. capa el ile yapiimistir. Bitkiler 40 cm oldu§u dénemde
bodaz doldurma islemi gergeklestirilmistir. Deneme parselleri damla sulama
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sistemi ile sulanmistir. Deneme siiresince deneme arazisinde ekonomik zarar
yapacak hastalik ve zararliya rastlanilmamistir. Hasat islemi 01-05/09/2014
tarihleri arasinda hatlarin fizyolojik olum evresine gelmesine badli olarak
kademeli olarak el ile yapilmistir.

Arastirmada tane nemi, tane iriligi Ziegler vd., (1984)’e gore, patlama
hacmi Tekkanat ve Soylu (2005)’e gore, patlamayan tane orani Dofing vd.,
(1990)’e gore, lezzet testi ve adizda sakizlasma orani Anonim (2010)’ e gore
yapilmistir. Tane nemi 6lgimi igin dijital tahil nem 6lgiim aleti kullanilmigtir.
Tane iriligi, Ziegler ve Ashman (1994)'e goére tane irilikleri belirlenmistir.
Patlatmak icin tartilan 50 g Griinden G¢ adet 10 g tartilarak bunlardaki tane
sayilarinin ortalamasi alinarak belirlenmistir. On gramdaki tane sayisi 52-67
olanlar iri taneli, 68-75 arasinda olanlar orta taneli, 76’dan buylk olanlar
kiicik taneli olarak siniflandinlmistir. Patlama hacmi, Tekkanat ve Soylu
(2005)'nun  galismalarindaki yontem modifiye edilerek O6lglilmistiir.
Bahsedilen calismada iki adet 75 g 6rnek tartimis ve patlatiimis, patlayan
artinlerin hacmi 75’e boélinerek patlama hacmine ulasilirken, calismamizda iki
adet 50 g 6rnek alinmis ve patlatiimis, patlayan Urinler 50'ye bolinmis ve
patlama hacmi belirlenmigtir. Patlamayan tane orani (PTO), Doffing vd.
(1990) tarafindan kullanilan ve asadida belirtilen formiile gore patlamayan
tane oranlar belirlenmistir.

PTO =(Patlamamis tane sayisi / Toplam tane sayisi) x 100

Patlamig misir 6rnekleri lezzet ve adizda sakizlasma analizleri igin igin
panelistlere tesadiifi olarak ve oda sicakliginda servis edilmistir. Patlamis
misir numuneleri BATEM Tarla Bitkileri Bélimiinden 6 panelist tarafindan
lezzet ve agizda sakizlasma kriterleri acisindan 1-5 skalasina gore (1 en iyi, 5
en kotu) puanlandiriimigtir.

Arastirmadan elde edilen degerler JMP istatistik paket programi
kullanilarak varyans analizine tabi tutulmustur. Farklliklari tespit edilen
Ozelliklere ait ortalamalarin karsilastiriimasinda LSD testi kullaniimigtir.

3. Bulgular ve Tartisma
3.1. incelenen kalite 6zellikleri

Antalya ekolojik kosullarinda denemeye alinan 35 adet cin misir
hattinin kalite o6zellikleri incelenmis ve bu dederlere ait varyans analiz
sonuglari Cizelge 1'de, elde edilen ortalama dederler Cizelge 2'de verilmistir.
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Cizelge 1. Cin musir hatlarinda belirlenen kalite &zelliklerine ait varyans analiz
sonuclan (Kareler Ortalamasi)

VK sD Tanq '_I'g_nve_: Patlam_a Patlamayan Lezzet Adizda
nemi iriligi hacmi tane orani sakizlasma
Genel 104 44.26 17825.60 4348.24 10011.66 54.36 99.54
Blok 2 0.10 0.99 28.10 8.32 0.99 2.66
Hat 34  30.50 14086.30 3352.24 9481.19 27.49 46.69
*x *x *x *x *x *
Hata 68 13.7 3738.30 967.90 522.08 25.87 50.20

** ve * girasiyla 0.01 ve 0.05 diizeyinde 6nemli.

Cin misirda tane nemi patlama hacmi gibi bazi diger kalite kriterlerini
dogrudan etkileyen ozelliklerden birisidir. Cizelge 2 incelendiginde; tane nemi
bakimindan hatlar arasindaki farklilik % 1 seviyesinde istatistiki olarak dnemli
bulunmustur. Arastirmada 35 hatta ait ortalama tane nemi % 16.17 olarak
Olglimustir. En dasiik tane nemi 14.97 ile 16 nolu hatta 6lgiliirken, en
yuksek tane nemi % 17.63 ile 1 nolu hatta 6lglilmistir (Metzger vd., 1989;
Gozubenli vd., 2000; Ceylan ve Karababa, 2001; Dickerson, 2003; Ertas vd.,
2008, Ertas vd., 2009) yaptiklar calismalarda ideal patlama hacmi icin tane
neminin % 12-14 arasinda olmasi gerektigini bildirmislerdir. Gokmen (2004),
patlama hacminin % 14 tane nemi igerigine kadar artis gosterdigini daha
sonrasinda azalma gosterdigini bildirmistir.

Denemeye alinan cin misir hatlarinin tane irilikleri arasindaki farklilik %
1 seviyesinde istatistiki olarak 6nemli bulunmustur. Denemede kullanilan 35
hattin ortalama tane iriligi 81.2 10 g adet™ olarak tespit edilmistir.
Arastirmada 12 nolu hat, 58.3 10 g adet™ ile en iri taneli, 9 nolu hat ise
102.3 10 g adet™ ile en kiigilk taneli hat olarak tespit edilmistir. Olciim
sonuglarina gore 3, 11, 12, 13, 30 ve 31 nolu hatlar iri taneli, 1, 4, 10,14,
19, 21, 22, 24 ve 34 nolu hatlar orta taneli, diger hatlar da kiigiik taneli
gruba girmistir. Cin misirda tane biyikligi kullanim amacini belirlemektedir.
Calismada kullanilan buylk taneliler ticari olarak orta blyiklikte tane
iriligine sahip cin misirlar ise hem ticari hem de evde tiiketime uygundur.

Denemeye alinan cin misir hatlan patlama hacmi kriterine gore
incelendiginde hatlar arasindaki farklilik % 1 seviyesinde istatistiki olarak
énemli bulunmustur. Patlama hacmi degerleri ortalama 19.00 cm?® g olarak
tespit edilmistir. Arastirmada 22 nolu hat 8.31 cm® g™ ile en diisiik patlama
hacmine sahip olurken, 5 nolu hat 29.30 cm® g™ ile en yiiksek patlama
hacmine sahip olmustur. Cizelge 2’nin incelenmesinden de goriilecegi gibi
denemeye alinan cin misir hatlar arasindaki patlamayan tane oranlarn
yoniyle farkllk %1 seviyesinde énemli bulunmustur.
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Cizelge 2. Cin misir hatlarinda belirlenen kalite ézellikleri

. Sy Patlama Patlamayan Adizda
Tane nemi Tane iriligi ) Lezzet
Hatlar (%) (adet 10g ) hacmi tane orani (1-5) sakizlasma
97  (m’g) (%) (1-5)
1 17.63 a 74.0 1 m 16.0 gk 20.8 10 2.4 bf 2.4 ah
2 16.16 dk 78.7 gl 28.0a 2.7 ab 2.6 bg 4.01
3 15.89 fk 65.3 mn 15.7 gk 14.6 fl 1.9 ac 3.2c
4 16.31 ¢j 70.0 kn 21.3 bg 12.0cl 3.3 eg 2.3 ag
5 16.21 ¢j 85.7 bi 293 a 7.7 ag 2.1ad 2.3 ag
6 16.56 bg 94.0 ae 24.3 ae 13.8 fl 2.3 ae 2.2 ae
7 15.38 I 94.3 ad 24.3 ae 2.4 ab 2.0 ac 2.7 al
8 16.13 dk 84.7 a 24.0 af 12.6 dj 2.6 bf 2.3 ag
9 --- 102.3 a 15.7 gk 16.8 hm 3.3 eg 2.3 ag
10 15.60 1l 71.7 jm 26.7 ab 8.5 ah 2.2 ad 15a
11 15.99 ek 66.0 mn 12.71 23910 2.4 bf 2.6 ah
12 16.48 bg 58.3 n 15.0 hk 18.91n 2.6 bg 3.5 d
13 15.86 gk 63.3 mn 26.0 ac 11.4 bl 3.4 fg 3.8 hi
14 16.72 be 75.3 hm 19.7 dh 4.6 ae 2.6 bf 2.8 al
15 16.09 dk 91.0 af 18.0 fi 27.8 mp 2.0 ac 2.6 ah
16 14.97 | 97.0 ab 23.3 af 22a 1.9 ac 2.0 ac
17 16.34 a 95.3 ac 26.0 ac 18.51m 2.3 ad 1.9 ac
18 15.43 kl 79.0 fl 10.0 ki 22.7 ko 2.6 bg 2.0 ac
19 16.86 bd 69.0 In 15.3 gk 17.2 hm 2.4 bf 3.1b
20 16.83 ag 92.7 ae 17.0 gj 3.5ac 3.1dg 3.8 hi
21 16.63 bf 74.3 1m 11.0jl 219 jo 2.3 ae 1.9 ac
22 16.40 ch 75.3 hm 8.331 28.3 np 364g 3.7 gl
23 16.39 ch 86.7 bh 12.01 34.3p 2.1 ad 2.7 al
24 15.92 fk 75.3 hm 26.0 ac 16.6 gm 1.7 ab 1.7a
25 16.09 dk 90.0 bg 25.7 ad 1.8a 2.8 cg 3.6fi
26 16.51 bg 97.0 ab 26.7 ab 2.8 ab 1.9 ac 3.5e
27 15.52 I 82.0 ek 12.71 13.7 ek 2.4 bf 3.1b
28 16.15 ck 93.7 ae 21.3 bg 6.7 af 2.9cg 2.5ah
29 15.61 1l 97.7 ab 23.7 af 3.9 ad 2.4 bf 3.6fi
30 16.17 dk 67.7 In 20.0ch 27.6 mp 2.2 ad 2.4 ah
31 15.97 ek 66.0 mn 19.0 eh 7.7 ag l4a 1.8 ab
32 17.24 ab 83.0 dj 14.3 hl 18.1 1m 1.6 ab 2.4 ah
33 15.68 hl 83.0 dj 14.7 hk 354p 1.7 ab 2.3 af
34 16.96 ac 75.3 hm 19.3 eh 249 lo 2.0 ac 2.1 ad
35 15.41 kI 89.0 bg 19.3 eh 25.1 1o 2.4 bf 2.6 ai
Ort. 16.17 81.25 19.49 15.19 2.38 2.7
LSD 0.77** 11.80** 6.16 ** 9.04** 1.00 1.40*
CV(%) 2.9 9.1 19 18 25 31

** ve *, sirasiyla 0.01 ve 0.05 diizeyinde 6nemli. Ayni harfle gruplandirilan érnekler arasinda
istatistiksel olarak anlamli bir farklilik yoktur.

Patlamayan tane orani degerleri ortalama % 15.2 olarak tespit

edilmistir. Arastirmada 25 nolu hat % 1.8 ile en dusiik, 33 nolu hat % 35.4
ile en yiksek patlamayan tane oranina sahip olmustur. Patlamayan tane
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oraninin % 5'ten disiik olmasi istenir. Calismada % 5'ten diisiik oranda
patlamayan taneye sahip hatlarin (2, 7, 14, 16, 20 ve 26 nolu hatlar) olmasi
yapilacak islah calismalari agisindan imit vericidir. Denemeye alinan cin misir
hatlarinin patlatimis numuneleri sabit deneklere test ettirilmis ve 1-5
skalasina gore puanlandiriimistir. Puanlamada 1 en lezzetli, 5 lezzetsiz olarak
degerlendirilmistir. Cizelge 2 incelendiginde lezzet testi kriterine gore cin
misir hatlan arasindaki farklilk % 5 seviyesinde istatistiki olarak &nemli
bulunmustur. Arastirmada 31 nolu hat 1.4 puanla en lezzetli, 22 nolu hat ise
3.6 puanla en lezzetsiz hat olarak tespit edilmistir. Calismada 3, 16, 24, 26,
31, 32, 33 nolu hatlar lezzet kriteri bakimindan én plana ¢ikmistir.

Denemeye alinan cin misir hatlarinin patlatiimis numuneleri sabit
deneklere test ettirilmis ve 1-5 skalasina gore puanlandiriimistir. Adizda
sakizlasma kriteri bakimindan hatlar 1 en gevrek 5 adizda sakizlasma orani
ylksek olarak puanlandinimistir. Duyusal analiz sonucu alinan puanlarla
yapilan varyans analiz sonucu Cizelge 2'de verilmistir. Agizda sakizlasma testi
kriterine gbre cin misir hatlari arasindaki farkliik % 5 seviyesinde istatistiki
olarak 6nemli bulunmustur. Denemede kullanilan hatlar arasinda adizda
sakizlasma degerleri ortalama 2.7 olarak tespit edilmistir. En gevrek (adizda
sakizlasmasi en az olan) hat 1.5 puan ile 10 nolu hat, en yumusak (agizda
sakizlasan) 4.0 puanla 2 nolu hat segilmistir. Elde edilen veriler i1siginda
calisilan materyaller arasinda skalaya gére 10, 16, 17, 18, 21, 24 ve 31 nolu
hatlar, 2 ve daha az puan alarak gevrek yapiya sahip hatlar olarak tespit
edilmistir.

3.2. Ozellikler arasi iligkiler

Denemede ele alinan kalite kriterleri arasi iliskiler korelasyon analizi ile
arastiriimistir ve Cizelge 3’ de verilmistir.

Cizelge 3. Kalite 6zelliklerinin korelasyon degerleri

- Tane Tane Patlama Patlamayan Adizda
Ozellik : A . Lezzet
nemi iriligi hacmi tane orani sakizlagsma
Tane nemi 1.0000
Tane iriligi -0.1605 1.0000
Patlama hacmi  -0.1879 0.2762* 1.0000
Patlamayan 0.1895  -0.2150%  -0.6724%* 1.0000
tane orani
Lezzet 0.2278* -0.0564 -0.1894* 0.0520 1.0000
Agizda 0913  -0.0562 -0.0502 -0.0918  0.5547**  1.0000
sakizlasma

** ve *, sirasiyla 0.01 ve 0.05 duizeyinde 6nemli.
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Cizelge 3'de degerlendiriimis sonuglara gore tane patlamayan tane
orani ile tane iriligi (-0.2150%), lezzet ile patlama hacmi (-0.1894*), arasinda
% 5 seviyesinde dnemli ve negatif bir korelasyon tespit edilmistir. Patlama
hacmi ile tane iriligi (0.2762*), lezzet ile tane nemi (0.2278*), adizda
sakizlasma ile lezzet arasinda (0.5547**) pozitif ve istatistiki olarak &nemli
bir korelasyon tespit edilmistir.

Patlama hacmi ile tane iriligi arasinda 6nemli ve pozitif korelasyon ele
aldiginda; tane iriligi arttikga patlama hacminin de yiikseldidi anlagiimaktadir.
Bu konuda (Sing vd., 1997) patlama hacmi ile tane iriligi arasinda benzer
sekilde pozitif iliski belirlemis, tane iriligi arttikca patlama hacminin arttigini
ortaya koymuslardir. Benzer sekilde Soylu ve Tekkanat (2007) calismalarinda
patlama hacmi ile tohum iriligi arasinda pozitif bir iliski tespit etmislerdir.
Ancak, Ozkan ve Ulger (2008) farkli arastirmacilarin yaptiklari calismalarda
(Pajic ve Babic, 1991; Chen vd., 1994; Go6zlubenli vd., 2000, Ceylan ve
Karababa, 2001) tane iriligi ile patlama hacmi arasinda ters bir iligki
oldugunu bildirmislerdir. Benzer sekilde Pordesimo vd. (1990) patlamada
tane iriligi arttikga patlama hacminin ve patlamamis tane sayisinin azaldigini
tespit etmiglerdir. Dofing vd. (1990) ise tane iriliginin patlama hacmi (izerine
etkisinin istatiksel olarak 6nemsiz oldugunu bildirmislerdir.

Song vd., (1991) yaptiklar calismada orta tane iriligine sahip misirlarin
en yuksek patlama hacmini ve en disik patlamamig tane sayisini verdiklerini
belirtirken; en ylUksek patlama hacmine 5.5-6.0 mm tane iriliginde
ulastiklarini ortaya koymuslardir. Wang vd. (1999) tohum iriligini ve patlama
hacmini dederlendirmisler ve 5-6 mm irilifindeki tanelerde en yiksek
patlama hacmine, 7 mm iriligindeki tanelerde ise en diisiik patlama hacmine
ulastiklarini bildirmislerdir. Yapilan calismalara bakildiginda tane iriligi belirli
bir noktaya kadar patlama hacmi Uzerine pozitif etki yaparken, belirli bir tane
iriliginden sonra negatif bir etki gdstermektedir. Bu calisma sonucunda iri
taneli gruba giren hatlarin bulunmasi slah calismalarinda irilik kriteri
bakimindan bu hatlarin dederlendirilebilecedini gdstermektedir.

Lezzet ile tane nemi arasinda pozitif énemli bir iliski (0.2278%*) tespit
edilmigtir. Bu durum tane nemi arttikga lezzet de yikselmektedir seklinde
yorumlanabilmektedir. Lezzet ile adizda sakizlasma arasindaki onemli ve
pozitif korelasyon dederlendirildiginde, patlaklan lezzetli olan tanelerin ayni
zamanda gevrek bir misir patlagi yapisina sahip olduklar seklinde
yorumlanmaktadir. Calismada kullanilan 5, 6, 7, 10, 11, 15, 16, 17, 21, 23,
24,30, 31, 32, 33 ve 34 nolu hatlar hem lezzetli hem gevrek hatlar olarak
secilmis ve iki kriter birlikte degerlendirildiginde Umitvar hatlar olarak
dederlendirilmistir.
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Patlamayan tane orani ile tane iriligi arasinda énemli negatif bir iliski (-
0.2150%*) tespit edilmistir. Bu durum tane iriligi arttikca patlamayan tane
orani dismektedir seklinde yorumlanabilmektedir. Bu konuda yapilan
calismalarda da, tane iriligi arttikca patlamamis tane sayisinin azaldigini ve
patlamayan tane sayisinin cin misiri genotiplerine goére dedistigi tespit
edilmistir (Dofing vd., 1990; Pordesimo vd., 1990; Song vd., 1991). Bu
galismada kullanilan materyal igerisinden iri taneye sahip olan ayni zamanda
disik patlamayan tane oranina sahip 13 ve 31 nolu hatlar tmitvar hatlar
tespit edilmistir.

Lezzet ile patlama hacmi arasinda 6nemli ve negatif bir iliski (-
0.1894*) tespit edilmistir. Calismada genelde patlama hacmi disik olan
hatlarin daha lezzetli olduklan belirlenmistir. Bu sonug, Tekkanat ve Soylu
(2005)'nun calismalarindaki sonug ile de ortiismektedir. Tiketiciler agisindan
lezzet en az patlama hacmi kadar 6nemli bir kalite kriteridir. Bu durumda
negatif korelasyon goz ardi edilmeyip, yeni gelistirilecek olan cesitlerin bu iki
parametre acisindan birlikte dederlendiriimesi gerekmektedir.

Patlamayan tane orani ile patlama hacmi arasinda 6nemli negatif bir
iliski (-0.6724**) tespit edilmistir. Bu durum patlama hacmi arttikca
patlamayan tane orani dismekte diye yorumlanabilmektedir. Hem patlama
hacmi yiiksek hem de patlamayan tane orani diislik olan gesitler Ureticiler ve
tiketiciler tarafindan tercih edilebileceklerdir. Bu durumda iki 6zellik
arasindaki negatif iliski cin misir islahgilari igin istenilen bir durumdur.
Bulunan sonug dnceki calismalar ile benzerlik géstermektedir. Benzer sekilde
Song vd. (1991), Ceylan ve Karababa (2002) ve Ozkan (2007)'a gore
patlama hacminin artmasiyla patlamamis tane sayisinda azalma oldugunu
bildirmektedirler.

4. Sonug

Cin misir yabanci déllenen ve yiksek heterosis gosteren bir bitkidir.
Cin misir tariminda hibrit tohum kullaniidiindan dolayr ebeveyn olarak
kullanilacak hatlarin pozitif 6zellikleri genelde hibrit tohumlarin 6zelliklerini
olumlu yonde etkilemektedir. Bu calisma sonucunda elde edilen veriler
isifinda Umitvar hatlar ile yapilacak olan melezleme calismalar sayesinde
Uretici ve tliketicilerin isteklerini karsilayabilecek melezler elde edilmeye
calisilacaktir. Bu arastirma sonucunda calismada kullanilan materyallerin
arasindan 5, 6, 7, 10, 13, 16, 17, 24 ve 26 nolu hatlar, incelenen kalite
ozellikleri ydniinden 6n plana c¢ikmiglardir. Ozelikle cin misir islahgilari

127



Derim, 2016, 33 (1):119-130

acisindan 6nemli bir kalite kriteri olan patlama hacmi agisindan yiiksek
degere sahip olan bu hatlarin ayni zamanda orta lezzetli, gevrek (adizda
sakizlasmayan) bir yapiya sahip olduklar tespit edilmistir.

Ayni hatlardan 13 iri taneli (68-75 adet 10 g™) sinifina, 10 ve 24 nolu
hatlar orta taneli (76-105 adet 10 g*) sinifina 5, 6, 7, 16 ve 17 nolu hatlar
ise kiicik taneli (105'den fazla adet 10 g™) sinifina girmislerdir. Ayrica
galisma sonucunda kiiglik, orta ve blyik taneli gurubuna giren hatlarin var
olmasi hem ticari Gretim hem de evsel tiiketim igin timitvar gesitlerin mevcut
hatlar arasindan gelistirilebilecedini  gostermektedir. Ayrica calisma
sonucunda; cin misirda kalite 6zelliklerinin korelasyonlar bakimindan énemli
sonuglar elde edilmistir. Sonuglara gore; patlama hacmi artikga patlamayan
tane oraninin distigli ve lezzeti fazla olan misir patlaklarinin da adizda
gevrek bir yapi aldidi istatistiki olarak %1 diizeyinde 6nemli olarak tespit
edilmigtir.

Tesekkiir

Bu arastirma, “Kendilenmis Cin Misir Hatlarinin Morfolojik ve Molekdiler
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